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В статье приведены результаты по физико-химическому, микробиологическому и 
органолептическому анализу образцов смеси для кисломолочного мороженого, сквашенных 
различными видами бактериальных культур. 
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INFLUENCE OF TYPE STARTER CULTURE ON THE PROPERTIES  

OF THE FERMENTED ICE CREAM MIXTURE 
The article presents the results of physic-chemical, microbiological and sensory analysis of the ice 

cream mixture samples fermented different types of the starter cultures. 
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