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В данной статье приводятся данные о 

воздействии пребиотической добавки на физико-

химические, органолептические и микробиологические 

показатели смеси для кисломолочного продукта в 

процессе сквашивания, а также на свойства готового 

продукта. 
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IMPACT OF GALACTO-

OLIGOSACCHARIDES  ON 

MESOPHILIC CULTURE 

DEVELOPMENT  

 

The article provides data on the 

impact that prebiotic additive shall have on the 

physical & chemical, organileptic, and 

microbiological features of mixture for 

fermented dairy products through starting, as 

well as on the final product. 
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